MENUS DE LA SEMAINE

DU LUNDI 22 AU DIMANCHE 28 JUILLET 2024

" Pour plus d’informations sur les allergénes dans nos plats, veuillez-vous adresser a notre personnel de cuisine
qui dispose de ces informations par écrit et pourra vous répondre immédiatement. "

MENUS MIDI SPECIALITES

Saumon (SCO) Gravlax

Salade de tomates cerises et roquette
Pain toast et beurre

Taboulé

34

resto

Spaghetti et fromage rapé
Sauce bolognaise (CH)

LUNDI 22

CHF 13.70 CHF 17.-

Gigot d'agneau (FR et GB) réti
Sauce au thym

Hamburger de poulet (FR) et avocat
Sauce a la menthe

MARDI 23 Flageolets Pommes frites rosti
Céleri pomme et carottes
CHF 13.70 CHF 17.-

Chili végétarien Escalope de veau (CH)

Riz créole Sauce vallée d'Auge
MERCREDI 24 Pommes pallltt:lsson
Carottes glacées
CHF 13.70 CHF 17.-

Saltimbocca de poulet (FR)
Sauce Marsala

Quenelles d'omble (ISL)
au coulis de homard (CAN)

JEUDI 25

VENDREDI 26

SAMEDI 27

DIMANCHE 28

Gnocchi romaine gratinés

Ecrasé de pommes de terre

Fenouil a l'italienne Epinards

CHF 13.70 CHF 17.-

Gratin de fruits de mer (VN, CHL) Piece de boeuf (CH)
Linguine Beurre café de Paris
Chou romanesco Frites

CHF 13.70

Haricots verts

CHF 17.-

Joue de porc (CH)
Jus de viande
Pommes fondantes
Haricots verts

CHF 13.70

Pas de spécialité

Osso bucco de veau (CH)
Sauce Gremolata
Cornettes rustiques
Gratin de codtes de bette
CHF 13.70

Pas de spécialité

La viande est d'origine Suisse. Si, celle-ci provient d'un autre pays, cela sera indiqué au menu.

H Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance hormonaux

NH Peut avoir été produit avec des stimulateurs de performance non hormonaux, tels que les antibiotiques
* Issu dans un mode d'élevage non admis en Suisse




